
ošetrenie

NEPRIĽNAVÉ panvice: CHOC Resto induction, Ceramic, Extreme

Panvice

Panvica CHOC Resto Induction - indukcia
       Panvica pre profesionálov a milovníkov kvalitného varenia. Ideálna 
pre prípravu pokrmov až do 250°C. Nepriľnavý povrch. Vyrobená zo 
silného hliníka, čo umožňuje rýchle a rovnomerné nahriatie dna aj 
bokov panvice. 5 vrstiev povlaku PTFE je zárukou, že sa na panvici 
netvorí kyselina PFOA.
  Štruktúra spodnej strany dna dokonale vodí teplo. Vyvarujte sa 
prudkému ochladeniu panvice, vždy nechajte panvicu najprv 
vychladnúť pred namočením - hrozí nebezpečenstvo prehnutia dna 
panvice. Používajte náradie pre nepriľnavé povrchy.

Panvice CHOC s nepriľnavým povrchom
        Vyvarujte sa prudkému ochladeniu panvice, vždy nechajte 
panvicu najprv vychladnúť pred namočením - hrozí nebezpečenstvo 
prehnutia dna panvice. Používajte náradie pre nepriľnavé povrchy. 

  Pri umývaní používajte mäkkú utierku alebo handričku. 
Panvicu nahrievajte len v prípade, že je na nej tuk alebo 
potravina. 

OCEĽOVÉ panvice: Carbone, Le Lyonaise, Lyon,  Force Blue  

Panvice oceľové
       Panvice umývajte v horúcej vode. Nenamáčajte ich príliš dlho a po 
umytí ich poriadne osušte. Neumývajte v umývačkách riadu!
Natrite panvicu trochou oleja. Oceľová panvica pri dlhodobom užívaní 
sčernie, čo znamená, že sa na nej vytvorila vrstva patiny. Panvica 
tým získa vlastnosti nepriľnavého povrchu.

Príprava oceľových panvíc pred prvým použitím: 

Krok 1:
Nalejte na panvicu 
tenkú vrstvu oleja.

Krok 2:
Zahrejte olej, kým sa objaví prvý dym. 
Potom zložte panvicu zo sporáka, vylejte 
olej a vytrite panvicu papierovým uterákom.

LIATINOVÉ panvice

Panvice liatinové
       Umyte panvicu po použití v horúcej vode bez použitia čistiacich 
prostriedkov. Nenechávajte zaschnúť zvyšky jedál - ideálne umyť 
hneď po skončení prípravy pokrmu. Starostlivo osušte a ľahko 
zahrejte na sporáku. Natrite vnútornú stranu panvice rastlinným 
olejom. Nevhodné pre prípravu kyslých jedál. Nie je možné umývať  
v umývačke riadu.
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